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Brf Bosvedjan BESLUT, ATGARDER OCH TIPS

Matavfallssortering!

FRAN OCH MED 1 JUNI SKA VI SORTERA VART MATAVFALL
Genom att sortera matavfall fran det brannbara hushallsavfallet gor vi miljon en tjanst. Férutom att detta
alternativ ar bast for miljon ar det ocksa det mest ekonomiska da vikttaxan ger rabatt till de som sorterar.
Brf Bosvedjan kan spara upp till 300 000:- om vi alla matsorterar, pengar vi da kan och behéver anvéanda
till andra viktiga atgarder i foreningen.

SA HAR GOR DU NAR DU SORTERAR

Allt matavfall slangs i den vatforstarka bruna pasen. Det ar viktigt att man
anvander pasen tillsammans med behallaren for att lukten ska kunna cirkulera
runt och under pasen (pa det viset blir det ingen obehaglig lukt).

Lagg INTE plast eller annat i botten av plastbehallaren.

Vara soprum kompletteras med bruna kérl, dar matavfallspasen ska sléangas.
Slang papperspasen nar den fyllts upp till strecket (markering pa pasen) eller nar
den har anvants i mer an tre (3) dagar.

Rulla ihop den 6vre delen av pasen innan du slanger den sa att pasen inte 6ppnas i
karlet.

Sopbilen som hamtar soporna har tva fack, ett for de brannbara hushallssoporna
och ett for matavfallet.

De tva halls separerade sa att hushallsavfallet kan koras till forbranning och mat-
avfallet till kompostering.

DET HAR AR MATAVFALL EX. PA HUSHALLSAVFALL

Matrester (tillagade eller raa) Diskborstar, tandborstar

Brod Dammsugarpasar

Gronsaker, rotsaker och frukt Blojor

Kaffesump och kaffefilter Bindor och tamponger
Tesump och tepasar Kuvert med lim, post it-lappar
Ris, mjol och pasta Kattsand

Agg och &ggskal Tuggummi

Skal fran skaldjur Tobak - fimpar och snus
Mindre ben fran kott fisk och fagel

Snacks

Blommor och blad (dock inte jord)



KARLET OCH PASEN
Det bruna karlet har sma hal pa sidan for att luft ska kunna cirkulera och darmed minimera dalig lukt.
Om inget syre finns i kérlet borjar en rétningsprocess och matavfallet kan borja lukta.

Awven pashallaren som anvands i koket &r konstruerad pa ett satt som tillater luften att cirkulera runt
pasen. Att pasen blir flackig ar helt normalt. Papperspasen ar vatforstarkt, men lat garna vatskan rinna
av matavfallet, i den man det & mojligt, innan du slanger matavfallet i pasen.

Papperspasen ar tillverkad i ett naturligt material sa att den kan brytas ned och bli till jord. Dérfor ar det
viktigt att du bara anvéander de pasar som Reko tillnandahaller. De bioplastpasar som finns pa marknaden
och anvands av manga andra kommuner som sorterar matavfall skapar, trots att de &r nedbrytbara, stora
problem vid behandling av matavfallet.

Vid sorteringsstarten far du papperspasar och hallare. Féreningen kommer att satta upp
“pappersstationer” i samtliga tvattstugor sa att du pa ett smidigt satt ska kunna hamta nya pasar
nar du har slut pa pasar.

VAD HANDER SEN?

Nar sopbilen hdmtat avfallet kor den det brannbara avfallet till Korstaverket dar det forbrénns. Mat-
avfallet fran samtliga sopbilar toms i en container som kors med returtransport till Mullbacka
kompostanlaggning i Gavle. Malsattningen &r att inom nagra ar ska kunna producera biogas for fordons-
drift i Sundsvall.

I Mullbackas komposteringsanlaggning komposteras matavfallet i tre veckor. Temperaturen i tunnlarna
kan uppga till 60 grader och varmen uppstar nar avfallet bryts ner. Anledningen till att komposteringen
sker under tak &r for att minimera mangden farliga gaser som slépps ut i naturen. Efterkomposteringen
sker utomhus i sex manader och matavfallet blir till naringsrik jord. Slutresultatet &r helt beroende av hur
duktigt vi sorterar i hemmet. Se darfor till att du inte slanger nagot som inte kan komposteras eller att du
anvander fel pase.

TIPS OCH RAD

PASEN

+ Anvand endast de pasar som foreningen tillhandahaller och som du kan hamta i tvattstugan eller pa
forvaltningskontoret.

+ Vik ut pasen och platta till botten innan du placerar den i pashallaren.

+ Lat blott avfall rinna av i vasken innan du lagger det i papperspasen.

+ For att matavfallet ska bli torrare kan du garna blanda i tidningspapper, oblekt hushallspapper eller
rivna aggkartonger i papperspasen.

+ Byt pase minst var tredje dag for att undvika lukt och att pasen gar sonder.

+ Se till att pasen inte blir sa full att du inte kan fulla ihop den ordentligt.

UNDER VINTERN
+ Lat pasen ligga ute i en hink med lock och frysa till en stund innan den laggs i det bruna karlet.

UNDER SOMMAREN
¢ Stang pasen ordentligt sa att inget 16st matavfall hamnar i kérlet eller att flugor kan komma at mat-
avfallet i pasen.

FATT BANANFLUGOR | KOKET?

Skolj all frukt, ta bort skadad frukt och forvara frukten i kylskapet.

Forvara flaskor och burkar slutna.

Om man far problem med bananflugor kan det vara bra att ta ut matavfallspasen varje dag.

Diska ur pashallaren ibland.

Rensa diskhon varje dag.

Gor en flugfalla genom att blanda 2 matskedar vinager, 1 matsked saft (eller sirap) och nagra droppar
diskmedel.
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