
 

  

 

 BAGARBYBLADET  Nr 10, November 2022 

             

  
www.hsb.se/norrastorstockholm/bagarby/ 

 

Kontaktuppgifter 
Överlåtelse & avgifter:  
Kontakta vår förvaltare HSB Norra 
Storstockholm 
service.stockholm@hsb.se 
eller tel. 010-442 50 00.  
 
Felanmälan:  
Formulär på HSB:s hemsida 
https://www.hsb.se/ 
norrastorstockholm/felanmalan/ 
eller telefon 010-442 50 00.  
Akuta ärenden jourmontör:  
08-657 77 22  
 
Stambyten/Renovering 
Kontakta vår förvaltare Sophie 
Öhman sophie.ohman@hsb.se 
eller tel. 010-4425045 
 
Skadedjur: 
Förekomst av råttor eller andra 
skadedjur anmäls direkt till Nomor 
via webb www.nomor.se eller 
telefon 0771-122300 
 
Vitvaror: 
Kommunen hämtar vitvaror var 
fjärde vecka. Mejla till SEOM 
kundtjänst@seom.se 
för aktuella datum, och tala om var 
det finns vitvaror för avhämtning. 
Lägg samtidigt kopia till 
bagarby@gmail.com Förvara 
vitvarorna på din tomt i väntan på 
rätt vecka. Ställ dem sen vid 
soprummet på måndagen innan 
hämtning.  
 
Övriga grovsopor lämnas på 
Hagby återvinningscentral (ÅVC) 
i Täby eller på SEOMs mobila 
återvinningsstationer. 
 
Parkering eller andra frågor som 
inte besvaras ovan eller på 
hemsidan? 
Mejla styrelsen på 
bagarby@gmail.com 
Vi svarar i mån av tid! 
 

 Aktuellt i föreningen 
  

 
 
 
 
 
Avloppsstammarna 
Som vi skrev om i Bagarbybladet nr 7 så 
uppstod problem med avloppsstammarna 
i en av längorna under sommaren. Efter 
mycket arbete är detta nu färdigställt men 
det uppkomna problemet aktualliserade 
åter frågan kring behovet av att renovera 
stammarna i vårt område. 
Efter konsultationer med sakkunniga och 
genomgång av offerter har styrelsen nu 
beslutat om genomförande av relining av 
alla avloppsstammar i området. 
Arbetet kommer ta ca 6 månader och 
väntas påbörjas efter årsskiftet. 
Separat information kommer att ske i 
samband med att arbetet initieras per 
länga. 
 

Sopsorteringen 
Som kanske uppmärksammats så har ett 
missförstånd lett till att våra elsopor inte 
tömts i tid. Vi hoppas detta ska vara 
ågärdat inom kort.  
Vi påminner samtidigt om att vi behöver 
hjälpas åt med att fördela sopor och 
sortering mellan våra 3 sophus. 
Det gäller givetvis även 
trädgårdskomposten, som vi skrivit om i 
tidigare Bagarbyblad. 

 

 
 
 
 
 
Styrelsemedlemmar 

Som tidigare meddelats, så har sittande 
ordförande, Daniel Grossman, flyttat från 
området. Det innebär att valberedningen 
inför föreningens årsstämma i vår 
behöver förslag på medlemmar som kan 
engagera sig i styrelsearbetet.  
Kontakta gärna Jonas Alvhammar i 
valberedningen med förslag, 
jonas.alvhammar@gmail.com 

 
 

Kommunens hemsida 
På vår Höstdag under oktober pratade vi 
kring Kris och krisberedskap. 
Vi vill gärna tipsa om Sollentuna 
kommuns informationssida i detta ämne. 
Här kan bl.a. läsa om så kallade 
Trygghetspunkter vilket är förutbestämda 
platser som kommunen organiserar vid 
någon form av kris. 
Det finns massor av information i ämnet 
som det är bra att ta del av så gå gärna in 
på denna länk och läs mer:  Kris och 
krisberedskap (sollentuna.se). 
 

                                                                     
 

 

 

Första Advent 
 
Nu är vi snart framme vid första advent och många börjar pynta fint  
inför jul. Vi påminner igenom om försiktigheten med levande ljus och 
vikten av att ha brandvarnare med nya batterier i.  
Se även informationen i föregående Bagarbyblad. 
 

Vi bjuder också på ett recept med lite julsmaker       

       Väntelista garage   
1. Molin F 52 
2. Baiat R30 
3. Fredes F18 
4. Micaux R86 
5. Knowles F33 
6. Törnhjelm R14 
7. Gjergji, R 46 
8. Jiang, F54 
 

 
. 

P-plats motorvärmare 
Ingen kö 

P-plats laddstolpe för elbil 
Ingen kö, finns tre platser lediga 

 
 

        
9. Nilsson, R25 
10. Strömberg, R8 
11. Magnusson, 

F10 
12. Linlin Gui, F27 
13. Stålheder/ 

Moquist R27 
 

. 

Julmarsipan i Adventstider  
Ingredienser 
1 paket saffran (à 1/2 g) 
1 msk färskpressad apelsinjuice 
400 g marsipan 
1 tsk finrivet apelsinskal 
100 g mörk choklad (70%) 
1/2 dl hackad mandel 
 

Gör så här: 
Rör ihop saffran och apelsinjuice. Blanda med marsipanen. Rulla till två rullar ca 15 cm 
långa (för ca 30 st). Lägg på bakplåtspapper och ställ i kylen minst 30 minuter. 
 
Skölj och skrubba apelsinen i ljummet vatten. Riv skalet. 
 
Smält chokladen över vattenbad. Pensla rullarna med chokladen runt om. Strö över 
mandel och apelsinskal. Ställ i kylen. Skär i skivor vid servering. 

VIKTIG INFORMATION I SEPARAT UTSKICK 
 

Inom kort kommer alla medlemmar få skriftlig information i brevlådan 
avseende höjning av månadsavgiften samt förändringar gällande föreningens  
försäkring. De förändringar som införs kommer att gälla fr.o.m. 2023-01-01.  
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